


Werte Gdste

Wir heissen Sie bei uns im Gasthaus Wald-
heim herzlich willkommen. Nicht von unge-
fahr heisst unser Slogan «Gasthaus Wald-
heim ..wo Gemutlichkeit zu Hause ist». Wir
legen grossen Wert darauf, dass Sie sich als
Gast bei uns wohl fuhlen. Freundliche Bedie-
nung und gediegenes Ambientfe sind die
unabdingbaren Eckpfeiler und Grundvoraus-
setzung dafur. Mit unserem Engagement sind
wir jeden Tag bestrebt, dieser Philosophie ge-
recht zu werden.

Das Gasthaus Waldheim ist auch jener
Ort, wo der Genuss zu Hause ist. Unser KO-
chen-Team steht mit Fachwissen und Be-
geisterung am Herd, um Sie als Gast kuli-
narisch zu verwdhnen. Mit marktfrischen
Produkten und Uberraschenden und raf-
finierfen Kombinationen mobdchten  wir
Ihnen den typischen Genuss a la Waldheim
bieten. Herzlich willkommmen!

Bernadette Murbach & Petfer Lang
mit dem Waldheim-Team



Zum Apéro

Hausapéro ohne Alkohol

Orangensaft, Grenadinesirup
und Zitfronensaft

Fr.8.50

Hausapéro mit Alkohol
Prosecco mit Passo& und Orangensaft
Fr.10.50

Vorspeisen

Avocado-Tartar

Avocado-Tartar garniert mit Spargeln,
Tomatenvinaigrette und knackigen Salaten

Fr. 18.50
Spargelcremesuppe «Delice»
mit Spargelwdrfeln, Poulet-Satay-
Spiesschen und Rahmhaube

Fr. 12.50

Spargelsalat «Waldheim»

Spargeln mit frischen Erdbeeren,
angerichtet an wurzigem Balsamico-
dressing

Fr. 14.50






Haupftgerichte

Schweinssteak
auf KrGuterschaumsauce mit Spargeln
Fr. 30.50

Schweins-Cordon-bleu «Asparagus»

mit Landrauchschinken, Brie und Spargeln,
GemuUsegarnitur

Fr. 34.50

Entrecdte «Princesse»
mit Spargeln und Sauce Béarnaise
Fr. 41.50

Rindsfilet «Bernadette»

nach Wunsch gebraten, serviert auf
Ragodt von Spargeln, Cherrytomaten
und Morcheln, auf kr&ftigem Balsamicojus

Fr. 49.50

Panang-Curry

Rotes thail&ndisches Curry mit gebratenen
Rindsfiletwrfel, Spargeln, Pilzen und
Cashew-NuUssen, serviert mit Jasminreis

Fr. 40.50

BEILAGEN:

Neue Bratkartoffeln, Salzkartoffeln, Butterrdsti,
Pommes-frites, Kartoffel-Kroketten, Jasminreis,
Butterreis, Bandnudeln

Fisch- und Vegi-Gerichte

Zanderfilet «Kidane»

gebratenes Zanderfilet mit sautierten
Spargeln, Tomatenwdurfeli, frischen Pilzen
und wilden Krautern

Fr. 38.50

Spargelravioli «<Sandra

Spargelravioli mit sautierten Spargeln,
Cherrytomaten und Morcheln,
auf Kréuterschaumsauce

Fr. 28.50

Spargelrdsti

Hausgemachte Rosti mit Spargeln,
gratiniert mit Mozzarella

Fr. 26.50



Weinempfehlung

Baltasar Gracian San Alejandro
Calatayud DO

Rebsorte: Garnacha

Rubinrot, komplexe Aromatik mit GewUrzen
und Frachten, etwas Vanille. Fleischiger und
kraftiger Kérper, welcher gut ausbalanciert
ist. Die Résttone sind wunderschén einge-
baut

10 clFr. 7.00
75 cl Fr.49.00

Amarone Zeni
«Vigne Alte» DOCG

Rebsorte: Corvina/Rondinella, Molinara
kraftiges Rubinrot. Gedorrte Zwetschgen
und Rosinen in der gehaltvollen Nase,
auch Lebkuchengewdurze. Sanfter Auftakt,
abgeldst von einer reiffruchtigen Aromatik,
Backpflaumen und eine feine Wurze, etwas
Bittermandelessenz, unterstltzt von einer
guten Frische, samtig bis ins
langanhaltende Finale.

10 clFr. 9.50

75 cl Fr.59.00



Arvenstube

Die rustikale Arvenstube mit Bar und dem
urchigen Ambiente strahlt fur die Gaste viel
Wdarme aus. Wegen des Cheminéefeuers
tragt sie auch den Namen Fulr & Flamme.

Neben allen A-la-carte-Gerichten aus dem
Restaurant kommen Sie hier auch in den
Genuss von auserlesenen Spezialitten wie
etwa diverse Filets auf dem heissen Stein,
Fondue bourguignonne oder Fondue
chinoise & discrétion.

Far die kdlteren Tage sind hier Kasefondue
oder Winzerfondue besonders hoch im
Kurs.

Die Arvenstulbe kann auch ausserhalb der
Offnungszeiten far Privatani&sse mit Bedie-
nung gemietet werden.

Sie werden FUUr & Flamme sein!



Hurra, der Sommmer ist dal

Wenn er dann auch wirklich kommt. Wir hoffen es mit Ihnen. Wie auch immer:
Die Waldheim-Crew ist jedenfalls bereit und hat flr Sie als Gast den Teppich
bereits auf allen Ebenen ausgeroallt.

Speziell natlrlich in unserer lauschigen Gartenwirtschaft. Dort grant und bldht
es in den PflanzenkUbeln, dass es eine wahre Freude ist. Die Pflanzenpracht
sorgt in dieser Oase des Genusses fur den passenden Rahmen.

Auch die Klichen- und Servicecrew blUht auf, um Sie nach allen Regeln der
Gastrokunst zu verwdhnen und Ihnen einen unvergesslichen Aufenthalt zu
bieten. Und wenn Petrus einmal Spielverderber spielen sollte, konnen Sie sich
damit trésten, dass Sie die lauschige Gartenwirtschaft nicht verlassen mussen.
Diese ist némlich regengeschuizt.

Naturlich haben wir auch an unsere kleine Gaste, die Kinder, gedacht. Sie
kdnnen sich auf dem hauseigenen Spielplatz austoben. Am Sonntag jeweils
ab 17.00 Uhr heissen wir sie im betreuten Kinderclub willkommen.

Gasthaus Waldheim Telefon 056 633 88 88
5626 Hermetschwil-Staffeln Telefax 056 633 20 98
Peter Lang & Bernadette Murbach info@gasthaus-waldheim.ch

GILD www.gasthaus-waldheim.ch

ilde etablierter Schweizer Gastronomen

<
QS
~
P
o
=
T
©



