


Werte Gäste

Wir heissen Sie bei uns im Gasthaus Wald-
heim herzlich willkommen. Nicht von unge-
fähr heisst unser Slogan «Gasthaus Wald-
heim ...wo Gemütlichkeit zu Hause ist». Wir  
legen grossen Wert darauf, dass Sie sich als 
Gast bei uns wohl fühlen. Freundliche Bedie-
nung und gediegenes Ambiente sind die 
unabdingbaren Eckpfeiler und Grundvoraus-
setzung dafür. Mit unserem Engagement sind 
wir jeden Tag bestrebt, dieser Philosophie ge-
recht zu werden.

Das Gasthaus Waldheim ist auch jener 
Ort, wo der Genuss zu Hause ist. Unser Kü-
chen-Team steht mit Fachwissen und Be-
geisterung am Herd, um Sie als Gast kuli-
narisch zu verwöhnen. Mit marktfrischen 
Produkten und überraschenden und raf-
finierten Kombinationen möchten wir  
Ihnen den typischen Genuss à la Waldheim 
bieten.  Herzlich willkommen!

Bernadette Murbach & Peter Lang 
mit dem Waldheim-Team



Zum Apéro Vorspeisen

Avocado-Tartar
Avocado-Tartar garniert mit Spargeln, 
Tomatenvinaigrette und knackigen Salaten                                           

Fr.  18.50

Spargelcrèmesuppe «Delice»
mit Spargelwürfeln, Poulet-Satay-
Spiesschen und Rahmhaube

Fr.  12.50                                   

Spargelsalat «Waldheim»
Spargeln mit frischen Erdbeeren, 
angerichtet an würzigem Balsamico-
dressing	           

Fr.  14.50

Hausapéro ohne Alkohol
Orangensaft, Grenadinesirup 
und Zitronensaft 

Fr. 8.50

Hausapéro mit Alkohol
Prosecco mit Passoã und Orangensaft                                          

Fr. 10.50                                                      





Hauptgerichte Fisch- und Vegi-Gerichte

Schweinssteak
auf Kräuterschaumsauce mit Spargeln            

Fr.  30.50

Schweins-Cordon-bleu «Asparagus»
mit Landrauchschinken, Brie und Spargeln, 
Gemüsegarnitur                               

	 Fr.  34.50

Entrecôte «Prinçesse»
mit Spargeln und Sauce Béarnaise          

Fr.  41.50

Rindsfilet «Bernadette»
nach Wunsch gebraten, serviert auf 
Ragoût von Spargeln, Cherrytomaten 
und Morcheln, auf kräftigem Balsamicojus                       

					     Fr.  49.50

Panang-Curry
Rotes thailändisches Curry mit gebratenen 
Rindsfiletwürfel, Spargeln, Pilzen und 
Cashew-Nüssen, serviert mit Jasminreis                                               

					     Fr.  40.50

BEILAGEN:
Neue Bratkartoffeln, Salzkartoffeln, Butterrösti, 
Pommes-frites, Kartoffel-Kroketten, Jasminreis, 
Butterreis, Bandnudeln

Zanderfilet «Kidane»
gebratenes Zanderfilet mit sautierten 
Spargeln, Tomatenwürfeli, frischen Pilzen 
und wilden Kräutern                                                

					     Fr.  38.50

Spargelravioli «Sandra»
Spargelravioli mit sautierten Spargeln, 
Cherrytomaten und Morcheln,  
auf Kräuterschaumsauce                                                

					     Fr.  28.50

Spargelrösti
Hausgemachte Rösti mit Spargeln,  
gratiniert mit Mozzarella                                             

					     Fr.  26.50



Weinempfehlung

Baltasar Graciàn San Alejandro 
Calatayud DO  
Rebsorte: Garnacha                                                                                                                    
Rubinrot, komplexe Aromatik mit Gewürzen 
und Früchten, etwas Vanille. Fleischiger und 
kräftiger Körper, welcher gut ausbalanciert 
ist. Die Rösttöne sind wunderschön einge-
baut

10 cl Fr.   7.00
75 cl Fr. 49.00                                                  

Amarone Zeni
«Vigne Alte» DOCG
Rebsorte: Corvina/Rondinella, Molinara                                                       
kräftiges Rubinrot. Gedörrte Zwetschgen 
und Rosinen in der gehaltvollen Nase, 
auch Lebkuchengewürze. Sanfter Auftakt, 
abgelöst von einer reiffruchtigen Aromatik, 
Backpflaumen und eine feine Würze, etwas 
Bittermandelessenz,unterstützt von einer 
guten Frische, samtig bis ins
langanhaltende Finale.

10 cl Fr.   9.50
75 cl Fr. 59.00



Arvenstube

Die rustikale Arvenstube mit Bar und dem 
urchigen Ambiente strahlt für die Gäste viel 
Wärme aus. Wegen des Cheminéefeuers 
trägt sie auch den Namen Füür & Flamme.

Neben allen À-la-carte-Gerichten aus dem 
Restaurant kommen Sie hier auch in den 
Genuss von auserlesenen Spezialitäten wie 
etwa diverse Filets auf dem heissen Stein, 
Fondue bourguignonne oder Fondue 
chinoise à discrétion.

Für die kälteren Tage sind hier Käsefondue 
oder Winzerfondue besonders hoch im 
Kurs.

Die Arvenstube kann auch ausserhalb der 
Öffnungszeiten für Privatanlässe mit Bedie-
nung gemietet werden.

Sie werden Füür & Flamme sein!



Gasthaus Waldheim
5626 Hermetschwil-Staffeln
Peter Lang & Bernadette Murbach

Telefon 056 633 88 88
Telefax 056 633 20 98
info@gasthaus-waldheim.ch
www.gasthaus-waldheim.ch
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Hurra, der Sommer ist da!
Wenn er dann auch wirklich kommt. Wir hoffen es mit Ihnen. Wie auch immer: 
Die Waldheim-Crew ist jedenfalls bereit und hat für Sie als Gast den Teppich 
bereits auf allen Ebenen ausgerollt. 

Speziell natürlich in unserer lauschigen Gartenwirtschaft. Dort grünt und blüht 
es in den Pflanzenkübeln, dass es eine wahre Freude ist. Die Pflanzenpracht 
sorgt in dieser Oase des Genusses für den passenden Rahmen.

Auch die Küchen- und Servicecrew blüht auf, um Sie nach allen Regeln der 
Gastrokunst zu verwöhnen und Ihnen einen unvergesslichen Aufenthalt zu 
bieten. Und wenn Petrus einmal Spielverderber spielen sollte, können Sie sich 
damit trösten, dass Sie die lauschige Gartenwirtschaft nicht verlassen müssen. 
Diese ist nämlich regengeschützt.

Natürlich haben wir auch an unsere kleine Gäste, die Kinder, gedacht. Sie 
können sich auf dem hauseigenen Spielplatz austoben. Am Sonntag jeweils 
ab 17.00 Uhr heissen wir sie im betreuten Kinderclub willkommen.


